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TEREYAGLI NANELI SOS

125 gr (8 gorba kasigi) tereyagi
1/2 ¢orba kasig kuru nane

Tereyadi kicUk bir tavada orta ateste eritiniz. Yag eriyince agir ateste 1-2 dakika, képugdinin dibe ¢okip
kaybolmasini sadladiktan sonra, tavayi atesten aliniz. Yag ilininca, naneyi ekleyip karistiriniz. Naneli ve tereyagli
sosu kiigUk bir kaseye aktarip, kaseyi yariya kadar kaynar su dolu bir kabin i¢ine oturtarak, dilediginiz zaman
kullaniniz.

Not: Tereyadli ve naneli sos, dzellikle 1izgara kuzu etlerinin Ustlinde servis edilir.
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