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TEREYAGLI KUZU YAHNI

2 adet sogan

2 adet limon
Tuz

Tereyagi

800 gr. kuzu eti
1 adet marul
Dereotu

Soganlari glizelce dograyip tereyadinda soteleyelim.Ardindan tuz ile kuzu pirzola etlerini ilave edip iki tarafli
kizartalim.

Uzerine 1 demet marul yaprakalrini glizelce yerlestirip kapagi kapali bir sekilde et yumugsayana kadar yaklagik
40-50 dakika pisirelim.Dereotlarinida minicik keserek Uzerine serpelim.

Yumurtalari limon suyu ile girparak koyulastirip bir sos elde edelim.

Bunu tencereye yavas yavas ilave ederek tenceremizi 3-5 dakika daha ateste tutalim.

Kitir ekmekler ve yesil salata ile servis yapalim.
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