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TEREYAGLI KURU FASULYE

2 bardak kuru fasulye
Tereyagi

Zeytinyag!

1 yemek kagigi salca
1 adet iri sogan

Kuru fasilyeleri bir gece énceden ilik suya islatin. Ertesi giin bir tencere iginde kuru fasulyeleri haglayin. Suyun
icine bir cay kasidinin ucuyla az bir miktar karbonat eklerseniz gabuk pismesini saglarsiniz. Dadukli tencere
kullaniyorsaniz buna gerek yoktur. Yemeklik dogradiginiz sogani bir par¢a tereyag ve zeytinyagi ile soteleyin.
Salca ile bir dakika kavurun. Kuru fasulyeleride ekleyip karistirin. Sicak suyunuzu Ustl gegene kadar ekleyin.
Suyun igine bir cay kasigi karbonat eklerseniz ¢abuk pismesini sagdlarsiniz. Didikli tencere kullaniyorsaniz
buna gerek yoktur. Daha sonra tuzunuzu ayarlayin. Tuz ile yarim bardak et suyu veya suyunu ekleyip 10dk.
daha pigirin.
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