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TEREYAGLI ISLAK KURABIYE

Kakaolu hamur:

125 gr. tereyagdi

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardadi pudra sekeri
3 yemek kasigi kakao

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldig1 kadar un
Hindistancevizli ic:

1 yumurta aki

1 cay bardadi pudra sekeri
2.5 cay bardag@i hindistancevizi
Serbet icin:

3 cay bardagi toz seker

3 cay bardagi su

Kakaolu hamur igin tim malzemeleri glizelce bir kap igerisinde yoguruyoruz. Hindistan cevizli ic malzemelerini
de glzelce kanistirip minik minik toplar yapiyoruz. Yaklasik olarak 36 adet minik topguk elde ediliyor. Kakaolu
harc¢tan ceviz blyukliginde parcgalar alip bunlari oval hali getirip hindistan cevizli minik topumuzu icine
yerlestirip yuvarliyarak kakaolu hamuru top haline getiriyoruz. Yagl kagdida yerlestirip 175 derecede 25 dk. gibi
bir slire pisirin. Bu arada serbetini hazirlayip sogutun. Kurabiyeler pisince soguk serbetin icine atip sonra
hindistancevizine bulayip servis tabagina dizin.
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