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TERBIYELI TAVUK GORBASI

1 adet tavuk gégsi

2 su bardadi arpa sehriye
1 corba kasigi un

3 corba kasigi tereyad
2 corba kagsigi sivi yag
3 su bardagi su

3su bardagdi tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta

1 tath kasigi un

1 limon

Tavuk gogsuni uzunlamasina keserek 3 parcaya ayirin ve 3 bardak su igerisinde pisene kadara haglayin
Baska bir tencereye arpa sehriye ve sivi yadi ekleyin ve arpa sehriyeler renk degistirinceye kadar kavurun

3 bardak tavuk suyunu yavag yavas un ve yag ile karistirin

Tavugu pisirdiginiz 3 bardak suyuda ekleyin

Kaynadiktan sonra kisin ve 10 dakika daha kisik ateste pisirin

Pismis tavuklar didikleyin ve gorbaya ilave edin

Limonun kabugunu rendeleyip suyunu sikin

Unu, limon suyunu 1 adet yumurtayi iyice karistirin ve igine 1 kepgepismekte olan tavuk suyundan ekleyin v eve
karisimi ¢corbaya ilave edin

Kaynayana kadar pigirin ve kaynayinca altini kisin

Kisik ateste karigtirarak 5 dakika pisirin.

Bagka bir tavada 3 kagik tereyadi ve rendelediginiz limonun kabugunu kopdrtiin ve gorbaya ekleyip servis edin.
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