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TERBIYELI SULU KOFTE

Yarim kilo kiyma

2 yemek kasigi piring

6 dal maydanoz

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigi sivi yag
1 adet limon

2 adet yumurta

2 yemek kasigi un
Yarim tath kasigi karabiber
1.5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Pirinci sicak suda 15 dakika bekletin. Yikayip slziin. Havanda biraz kirin. Kiymaya ince dogranmis kuru sogan,
maydanoz, piring, tuz, karabiber ve yumurtalarin sadece beyazlarini katip yodrun. Elde ettiginiz hamurdan
yuvarlak kicik kofteler yapin. Sivi yagi tavaya koyun. Kofteleri renkleri ddnene kadar kizarfinJiir tencereye
margarini koyup eritin. Unu katin. Hafifce kavurun. Su ekleyip kaynatin. Kéfteler ilave edip karistirin. 15 dakika
kaynatin. Atesi kisin. Bagka bir tencerede yumurtalarin sarisiyla limon suyunu ¢irpin. Kéftenin suyundan 4 kagik
alin. lyice kanigtinn. Tekrar kéfte tenceresine yavas yavas karistirarak ilave edin. Servis yapin.
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