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TERBIYELI SEHRIYE CORBASI

1 tavuk gégsu

1 su bardagi sehriye

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kasigi un

1 yumurta sarisi

Yarim limon suyu (1 yemek kasigi nane)

Tavuk gdgsunu bir tencerede bol su ile haglayalim.Haglanan tavuk etini iyice didikleyelim. Bagka bir tencereye
tereyagini koyup eritelim sehriyeleri ilave edip iyice kavuralim. Hasladigimiz tavugu alip suyunu sehriyelerin
Uzerine ialve edelim. Bir kapta ¢orbamizin terbiyesini hazirlayalim. Un,limon suyu ve yumurta sarisini iyice
cirpalim.Pismekte olan gorbamiza surekli kanstirarak terbiyeyi ekleyelim. Didiklenmig tavuk etini ve tuzunu da
koyup corbamizi bir iki tasim kaynattiktan sonra ocaktan alalim. Uzeri icin tereyaginda naneyi kizdirip corbanin
Uzerine dokup servis yapalim.
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