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TERBIYELI SEHRIYE CORBASI

1 paket Bizim Mutfak Domates Corbasi
1 adet orta boy domates

1 fincan Tel sehriye

1 adet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon
1/4 demet Maydanoz (ince kiyllmig)
6 su bardagi su

Sosu l¢gin :

1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi yogdurt

1 adet yumurta

1 adet limon suyu

Bizim mutfak domates ¢orbasini bir tencereye alip tizerine 6 su bardagi su ilave ediyoruz. 1 fincan tel sehriyeyi
ve tavuk bulyonuda tencereye koyarak ocagin altini yarim harli sekile yakiyoruz.diger taraftan kabugu soyulmus
domatesi kiiguk kupler halinde dogruyoruz. kaynamakta olan ¢orbaya ilave ediyoruz. sehriyeler pisene kadar
(yaklasik corba kaynamaya bagladiktan 5 dk sonra) kisik ateste pisiriyoruz. bir kasede yumurta un limon suyu
ve yogurtu karigtirip azar azar ¢orbaya ilave ediyoruz. bir tagim kaynayana kadar bekliyoruz. ince kiyilmis
maydanozuda ilave edip sicak servis yapiyoruz.
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