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TERBIYELI SEHRIYE CORBASI

Malzeme:

1 cay bardagi sehriye

2 ¢orba kagiJ! tereyadi veya margarin
1 ¢corba kasigi un

3 su bardagi et suyu veya tavuk suyu
1 su bardagi yogdurt

1 yumurta sarisi

Tuz

Kuru nane

Yapiligt:

Yagda sehriyeyi ve unu kavurun. Et suyunu karistirarak ilave edin. Sehriyeler pisince tuzunu katin. Tencereyi
ocaktan alin. Ayri bir kapta yodurt ve yumurta sarisini ¢irpip igine biraz ¢orba suyundan ilave edin. Bu karisimi
karistirarak gorbaya katin. Servis yaparken kaselerin tizerine nane serpin.

ML® Sehriyeli Tavuk Corbasi icin tiklayin
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