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TERBIYELI MANTAR CORBASI

8-9 adet iri mantar

2 yemek kasi§i sivi yag
4 bardak tavuk suyu

1 bardak st 3 kasik un
2 dis sarimsak

nane

tuz

Mantarlar yikayip saplarindan ayirdiktan sonra ince ince dilimleyin. Tencereye siviyag ile alarak biraktiklari suyu
cekene kadar pisirin. 4 bardak tavuk suyunu ilave ederek mantarlar yumusayincaya kadar pigirin. 1 bardak sutle
unu ¢irpin ve kaynayan suya ilave edin. Sarimsaklari dograyarak ilave edin 10 Dk Daha karistirarak kaynatin.
Taze yada kuru nane esliginde servis edin.
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