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TERBIYELI KUZU

1 kg st kuzusu

250 gr kiicUk sogan

1 ¢corba kasigi tereyag
3 bardak su

3 yumurta sarisi

2 limonun suyu

1/2 ¢orba kasigi tuz

Bir tencereye kemikli olarak kol ya da klrek tarafindan yarim el kadar pargalara dogranmis sit
kuzusu”o-yulmus ve bas halinde sodanlar, tereyad, ilik su ile tuz konularak kapagi kapatilir. Hafif ateste 1 - 1,5
saat pisirilir. Etler iyice pisince et ve soganlari iyice slzulmuUs olarak servis tabadina alinir ve sicak bir yere
birakilir.

Sonra bir kusaneye, dlcllere gdre yumurta sarisi ve lir mon suyu konularak ¢alkalanir. Bunlara sicim gibi
akitilmak suretiyle tenceredeki etin suyu katilir ve hi¢ durmadan bir taraftan iyice dévdilir ve birbirine halledilir.
Sonra bu kusane hafif ateste karistinlir ve biraz koyulastirilir. Kugsane atesten indirilerek igindekiler servis
tabagindaki et ve sodanlarin tzerine dokllerek servis yapllir.
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