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TERBIYELI KUZU PACA CORBASI

4 adet kuzu pagasl (temizlenmis olacak)
5 subardagi su

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi zerdegal

Terbiyesi:

1 yemek kagigi sanayag ve siviyag

1 yemek kagigi un

1 adet limon suyu

1 yemek kasigi sirke

3 dig sarimsak

1 adet yumurta

1 tath kasidi pulbiber

1 yemek kasigi sanayagi ve siviyagi(Uzeri igin)

Pagalar didukli tencereye koyuyoruz suyunu tuzunu koyup 2 saat pisiriyoruz pisen pagalari soguyunca
ayiklayip didikliyoruz bir tencerede sanagini ve siviyagini kizdirin unu ilave edin 2 dk kavurun 2 gorba kagsigi
paca suyunda ekleyip karistirin 2 tagim kaynadiktan sonra dogarnmig paga etlerini ekleyin limon suyun sirkeyi
yumurtayl dévilmis sarimsagi, zerdecal karstirirak pagaya ilave edelim kaselere pay edelim Gzerine pulbiberi
kizdirirak corbalarin Ustiine gedirelim sicak servis yaplim.
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