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TERBIYELI KUZU ETI

Malzemesi

kg. parca kuzu eti

1,5 corba kasigi yag

1 avug arpacik sogan
2 bardak su

1,5 kahve kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
2 yumurta

1 limon

Parga etleri yikayin. Bir tencereye, yag, ayiklanmig arpacik sogan, iki bardak su,tuz ve karabiber atarak, orta
hararette pisirin. Ote yandan, iki yumurta sarisiyla, limon suyu ve yarim bardak suyu iyice ¢irparak terbiyeyi
hazirlayin. Bir fiske de tuz katarak tencereye ilave edin. Kaynamadan ocaktan alip, dagitim tabagina koyun ve
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:24228 « adi: Terbiyeli Kuzu Eti » génderen:maya « indirme tarihi:29.03.2024 - 05:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/terbiyeli-kuzu-eti-vt17209
http://www.tcpdf.org

