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TERBIYELI KOFTE

Malzeme:

1,5 kg. kiyma

1 cay bardagi piring
1 adet sogan

1/2 demet maydanoz
1 limon

2 corba kagiJ! tereyagdi
2 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

7,5 bardak su

Yapilisi: Kéfteyi hazirlayip, ceviz gibi sekil verin. Suyu tereyadi ile kaynatin. Kéfteleri una bulayip, kaynayan suya
atin. Pisince séndurip, thmaya birakin. Limon suyu ile yumurta sarilarini ¢irpip, tencereye dokin.
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