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TERBIYELI KEREVIZLI PIRASA

Pirasa

Kereviz

200 gr. Kugbagi et
3 kasik yag

2 bas sogan

2 yumurta

Limon suyu

3 kasik Tereyadi
Tuz

Bir tencereye 3 ¢orba kasigi sadeyag, 3 ¢orba kasiJi tereyad, ¢entilmis 2 orta boy sodan, 200 gram kadar
kusbasi koyun eti koyarak 20 dakika kadar déndiriin. Sonra 3 bardak et suyu ve tuz ekleyerek hafif ateste bir
saat kadar pigirin. Temizlenmis pirasalari yarimsar parmak biyukligtnde dograyin. Ayni sekilde dogradiginiz
kereviz kdklvle birlikte tencereye koyun. Ote yandan bir kapta 2 yumurtayi kirip yanm limon suyu da ekledikten
sonra biraz ¢alkalayin. Sonra bu terbiyeyi pirasala rin Gzerine doékiin, biraz daha kaynatip servis yapin.
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