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TERBIYELI KEREVIZLI PIRASA

6 Pirasa

3 Bardak su veya et suyu
6 Kereviz kokl

2 Tath kasid tuz.

200 gr. Koyun dosu,

2 Orta boy sogan

3 Corba kasigi tereyadi

3 Corba kasigi sadeyagd
Terbiyesi:

2 Yumurta,

Yarim limon,

Yarim bardak pirasa suyu.

Bir tencereye Olcllere gore, sadeyag, tereyad, kiguk kiiglk dogranmis sodanlarla, dés tarafindan kugbasi
koyun eti koyarak 20 dakika kadar kavurun.

Sonra etlere et suyu veya su ve tuz ilave ederek tencerenin kapagini kapatin ve hafif ateste bir saat pigirin. Bu
slre dolunca, yesil ve kok taraflari kesilmig, Ust iki sira kabuklari soyulmus pirasalari yarimsar parmak parcalar
halinde dograyin. Ayni sekilde dogradiginiz kereviz kdki ile ayni tencereye koyun ve pirasa ile kerevizler
pisinceye kadar ategin (izerinde birakin.

Oblr yandan, bir tencerede yumurtalari kirip, limon suyu da koyarak 3-5 defa ¢alkalayin. Pirasanin suyundan da
biraz ilave edip iyice karistirin. Sonra bu terbiyeyi pirasalarin tizerine dokin, Ug tasim kaynatip servis yapin.

ML® Terbiyeli Kereviz icin tiklayin
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