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TERBIYELI KEREVIZ

1,5 kilo kereviz

1 adet limon

2 corba kasiJi sadeyagd
2 bardak et suyu

3 bas sogan

Yeteri kadar tuz

1 yumurta

Bir kap icinde yagla sogan 6lddrdlur, iki bardak et suyu konur, temizlenip kesilmig, haglanmis, stzilmas kereviz
hazirladigimiz harca konur. Yeteri kadar limon ve tuz ilavesiyle pisirilir. Bir kap iginde yumurtanin sarisi ve iki
kasik soguk suya, kereviz suyu katilir, yumurta teliyle ateste ¢arpilir. Yumurta kokusu giktiktan sonra kerevizin
Uzerine dokullr. Etli olmasi arzu edilirse bir kap iginde yagl et ve sodan, yagla éldurGldr, Dért bardak su ilave
edilerek limon, tuz konur. Orta ateste pigirilir.
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