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TERBIYELI KEREVIZ

Malzemesi

1 kg. kereviz

250 gr. kugbas! koyun eti
2 orta boy sogan

2 orta boy havug

2 ¢orba kasiJi yag
1,5limon
TERBIYE IGIN:

2 adet yumurta sarisi
1 ¢orba kasigi un
Tuz

Kusbagi etleri yikayarak orta boy bir tencereye koygn. Orta isida et saldi§i suyu ¢ekinceye kadar pisirin. Halka
halka dogranmis sodanla, kazinarak ince ince yuvarlak dilimler halinde dogranmis havucu da ilave ederek
hafifgce kavurun ve Gzerini 6rtecek kadar sicak su koyarak tuz atin. Etler yumusayincaya kadar pisirin.
Kerevizleri soyarak kararmamalari igin limonlu suya atin. Et pistikten sonra portakal dilimleri gibi dograyarak
tencereye koyun. Uzerlerine birkag damla limon suyu sikip, kerevizler dagitmayacak sekilde yumusayincaya
kadar pisirin.

Terbiyesi:

Unu iki cay bardadi soguk suyla iyice ezip, i¢ine iki yumurta sarisi katin. Gatalla iyice karigtirdiktan sonra, bir cay
bardagdi soguk su daha katin.

Atesten aldiginiz kaynar yemegin suyundan bir iki kepge terbiyeye karistirip, yemek tenceresine bosaltin.
Kerevizleri ezmeden hizla karistirarak yedirdikten sonra servis yapin.
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