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TERBIYELI KEREVIZ MUSAKKASI

1KG. KEREVIZ )

1 ADER IRl KURU SOGAN
200 GR. KIYMA_

1 CORBA KASIGI SALGA
2 ADET SIVRI BIBER

1 TATLIKASIGI TUZ
1 GAY BARDAGI SIVIYAG
TERBIYESI iGIN;

1 GORBA KASIGI UN
YARIM LIMONUN SUYU

1 ADET YUMURTA_
YARIM SU BARDAGI SU

Kervizler derin soyulur, ceviz biiyikliglinde dogranir, unlu suya atilir. ince kiyilmis sogan siviyagda
pembelestirilir. Uzerine kiyma eklenir. Suuyunu birakip ¢gekene kadar pisirilir, biber ve salga katilir, 5 dakika
sonra atesten alinir. Kerevizler sudan alinarak suyu siizilir, bagka bir tencereye konur, Gzerine kiymali karigim
doékalar. 1 su bardagdi su gezdirilir, orta ateste kapakli olarak yarim saat pigirilir. Bu arada terbiye malzemesi
iyice cirpilir. Sire sonunda pisen musakkanin tzerine gezdirilir, 10 dakika daha pisirilir, atesten alinir.
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