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TERBIYELI KEREVIZ GORBASI

2 kereviz

1 havug

1 patates

1 sogan

6 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu
3 corba kasagi zeytinyagi
1.5 ¢orba kagigi un

1 su bardag st

Bir tutam muskat

Tuz, taze ¢ekilmig karabiber

Kereviz, havug, sogan ve patatesi soyun. Sogani kiyip kereviz havug ve patatesi iri iri dograyin. Tencereye su ve
limon suyunu alip kaynatin. Sebzeleri ekleyip yumusayincaya kadar pisirin. Sebzelerin suyunu siiziin ve
blenderden gegirip pure haline getirin. Sebze suyunu piireye ekleyip karistirin. Bagka bir tencerede zeytinyagini
Isitip unu ilave edin. Un pembelesmeye basladiinda siitl azar azar ve surekli karistirarak ilave edin. Sebzeli
karigim, tuz ve muskati ekleyin. Arada bir karigtirarak 5 dakika daha pisirin.
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