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TERBIYELI HAVUC CORBASI

2-3 buyUk havug,

6 bardak su veya et suyu,

2 corba kasigi margarin,

1 kahve fincani patates nisastasi,
2 adet yumurta,

yarim demet maydonoz,

3 adet yesil biber

tuz

Havuclarin Gzerlerini iyice kaziyip yikadiktan sonra kiiguk kipler halinde dograyin. Dogradidiniz havuclari iyice
yumusayana kadar haglayin. Kevgirle havuclar alip, iyice ezin. Suyunu atmayin. Daha sonra, bir kenara
ayirdiginiz suyun igine ezilmig havuglari ekleyin.

Diger yandan bir tavada margarini eritin. Igine boza kivaminda sulandirdiginiz patates nisastasini dokdin.
Karistirarak pisirin. Pisirdiginiz nisastay gorbanin Gzerine yavas yavas ilave edin. Tuzunu, biberini ilave edip
agir ateste kaynamaya birakin. Servis yapmadan énce yumurtalari ¢irpip terbiyesini hazirlayin ve servis yapin.
Dilerseniz Gizerine maydanoz serpin.
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