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TERBIYELI KEREVIZ

Malzemeler:

1 kilogram kereviz,

250 gram kugbasi et,

3 ¢orba kasigi margarin,
2 yemek kasigi salga,

2 adet kuru sogan

2 corba kasigi un.
Terbiyesi igin:

1 adet yumurta

1 adet limon.

Hazirlanisi:

Soyulmus kerevizler, yarim limon suyu, 2 yemek kasigi un katilmis suya kip seklinde dogranir. Bu sekilde
kerevizlerin kararmasi 6nlenir. Uygun bir tencereye yikanmig etler konur ve suyunu ¢ekmesi beklenir. Suyunu
ceken ete 3 yemek kagsiJi yag ve ince dogranmis sogan eklenerek hafifce kavrulur. Igine salga ve kerevizler
ilave edilir. Tahta kasikla karistirildiktan sonra Gzerini 6rtecek kadar su konup kisik ateste 40 dakika kadar
pigirilir. | yumurta sarisi, yarim limon suyu ile k&sede ¢irpilir. Yemekten alinan iki kasik su yumurtaya ilave edilir.
Hepsi iyice karistirilip yemegin icine konur. Karistirildiktan sonra tencerenin kapagi kapatilir.
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