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TERBIYELI BAKLA GORBASI

15-20 adet taze bakla
1 adet kuru sogan

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 adet limon

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 tath kasidi tuz

Sogan ince dogranir, baklanin kenarlari alinir, bir ka¢ parcaya kesilir. Bir tencereye aktarilir, Gzerine 3 su
bardagi su konur, yumusayana kadar haglanir. Daha sonra blenderden gegirilir. Tekrar tencereye aktarilir, yag,
tuz ve 4 su bardagi su katilir, bir tagim kaynatilir. Diger tarafta un, limon ve yumurta ¢irpilir. kaynamakta olan
¢orbaya akitilarak eklenir, bir tik daha pisirilir.
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