B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TEPSI TAVASI (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

200 gr. yagh kiyma

2 orta, 1 blyUk boy patates
5 adet domates

7-8 adet sivri biber

2 orta boy sogan

8-9 dis sarimsak

1.5 yemek kasi§i salgca

1.5 ¢ay bardagi sivi yag

2 su bardagi su

pulbiber, karabiber, tuz

Patatesleri soyup yikayin ve 2-3 cm blydkliginde dograyin (ince olursa kolay piger)

Domatesleri yikayip kiip kiip dograyin. Soganlari soyup yikadiktan sonra kii¢ik olmayacak sekilde dograyin.
Sarimsaklari soyup yikadiktan sonra kip kip dograyin. Biberleri yikadiktan sonra 2 cm eninde dograyin. Genis
bir tepsiye butlin sebzeleri koyun, Gzerine kiymasini koyun. Derin bir kaseye salcayi alin ve Uzerine sivi yagl,
suyu, tuz, karabiber ve pulbiberini ilva edip tim malzemeyi karigtirin. Salga tamamen ezildiginde tepsideki
malzemelerin tGzerine bu karigsimi dékiin ve homojen bir karisim olana kadar karistirin.
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