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TEPSI KEBABI (SANLIURFA)

6 adet kebaplik patlican

750 gr orta yagl koyun kiymasi
3 adet domates

Biraz karabiber

1 tath kasidi tuz

Patlicanlar yikanir, ¢ parmak kalinhginda yuvarlak parcalara bélun(r.

Et genis bir kaba konur, tuz ve karabiber atilarak iyice yogrulur.

Et, daha sonra orta blyuklUkte bir tepsiye alinir, kenarindan baglayarak bir patlican biraz et konarak tepside iki
veya U¢ sira seklinde dizilir.

Domatesler, ikiye bolinUp tepsinin ortasina yerlestirilir.

Tepsi firinda 30-35 dakika pigirilir.

Sicak servis yaplilir.

Not: Domates istenmedigi takdirde tepsinin tamami patlican ve etle doldurulur.
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