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TENNURI CORBASI (GAZIANTEP)

300 gr nohut

100 gr piring

150 gr sodan

Yeterince et suyu veya su

1 cay kasigi nane

250 gr kirmizi mercimek

2 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Yeterince tuz

100 gr margarin

Nohutu aksamdan veya 6 saat 6nceden islatip yikayin. Tencereye koyup Uzerini kapatacak kadar su ileva
ederek kapagini kapatin ve haglayin. Nohut yari pisme haline geldiginde, mercimegi ve pirinci ekleyip hafifce
pisirin. Baska bir tencerenin icine yagi koyup kizdirin, sogani katip karistirin. Sogan biraz yumusadiginda
kiymayi ilave edin. Kiyma verdigi suyu ¢ektikten sonra unu, naneyi, kirmizi biberi ve et suyunu ekleyip karistirin.
5 dakika kaynatip gorba kivamini ve lezzetini kontrol edip servis yapin
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