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3 adet culluk

2 adet patates

2 adet patlican

1 adet sogan

5 adet sivri biber
3 adet domates
3 dis sarimsak

1 tutam pul biber
1 tutam kekik

1 tath kasidi tuz
150 gr. siviyag

TENCEREDE SEBZELI CULLUK

3 adet ¢ullugu parcalayip tencerede hagliyoruz. 6 adet but hari¢ geri kalan eti kemikten ayiriyoruz. Sogan ile
patatesi tencerede sogan pembelesinceye kadar siviyagda kavuruyoruz, pisince baska tabaga aliyoruz.
Patlicani da bu yagda tek tek kizartiyoruz simdi ¢ulluk patates ve patlicanlarimiz hazir. Tencereye en alta
patlican Gzerine soJanla kavrulmus patates Uzerine 6 adet ¢ulluk but ve biberleri dograyip Gzerine dagitiyoruz.
Kabuklarini soyup enine dogradigimiz domates dilimlerini Gzerine diziyoruz tuzunu baharatlarini ilave edip sonra
kisik ateste yavas yavas pigiriyoruz ve sicak sicak servis yapiyoruz.
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