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TENCEREDE MANTARLI ALABALIK

2 adet alabalik

250 gr mantar

4 dis sarimsak

2 adet domates

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

1 adet limon

Domatesler yarim daire seklinde dogranir. Sarimsaklar kiyilir. Mantarlar ikiye kesilir. Temizlenmis baliklarin igine
sarimsaklar paylastirilir. Yayvan kig¢uk bir tencereye domateslerin yarisi serptirilir. Baliklar konur. Uzerine kalan
domatesler ve mantarlar atilir. Limon derin soyulur, dilimlenir, katilir. Tuz ve zeytinyadi konur. Kapak kapatilir.
Hizli atese konur. 10 dakika sonra ates kisilir. 20 dakika daha pisgirilir.
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