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TEMPURA SOSLU USKUMRU (HAWAII)

4 kisilik

4 adet orta boy uskumru

2 yaprak haslanmis pazi

1 adet kiip dogranmis kuru sogan
2 adet dogranmis sarimsak
1 cay kasigi tereyadi

4 yemek kasigi risotto

2 corba kagsiJi parmesan peyniri
1 ¢corba kasigi krema

2 su bardag tavuk suyu

2 adet muz

1 corba kasigi havyar

Tuz

Karabiber

Tempura sos igin:

2 adet yumurtanin beyazi

4 corba kasigi un

1 su bardag st

Balzamik sos icin:

1 tath kasidi balzamik sirkesi
1 tatl kasidi soya sosu

1 ¢corba kasigi mayonez

Uskumru baliklarinin orta kemigi ve kilgiklarini temizleyip acin. Tuz ve karabiber serpin. Agilan baliklarin igine
haslanmis pazilarn dizerek silindir halinde sarin. Tempura sos malzemelerini derin bir kapta karistirin. Balik
rulolarini, hazirladiiniz tempura sosa batirip ¢ikararak kizgin yagda pisirin. Kiip dogranmis kuru sogan ve
sarimsagi tereyaginda pisirin. Risottolari atip tuz, karabiber ekleyin ve beraber pisirin. Daha sonra krema ve
parmesan peynirini tavuk suyuyla beraber kisik ateste pigirin. Balzamik sirkesi, soya sosu ve mayonezi
mikserde ¢ekip sos haline getirin. Bir tabaga, dilimlediginiz uskumrulari, yaninda risotto ile alin. Daha sonra
dogranmis muzlari, tempura sosa aup kizgin yagda pisirin. Risottolarin Gzerine dizin. Balzamik sirkesi sosu ve
havyar ile servis yapin.
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