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TELKADAYIF CEVIZLI

MALZEMELER

500 gr telkadayif

200 gr tereyad! veya margarin
1 su bardagi tepeleme cevizigi
Yarim bardak stt

Surubu;

750 gr tozseker

2,5 bardak su

YAPILISI

Kadayifi, didikleyerek tel tel ayirin ve igindeki hamur kisimlari ¢ikartin.

Bir kapta yagi eritip kadayifin tizerine gezdirin. Elinizle altiist yaparak yagin kadayiflara karigmasini saglayin.
Uygun bir tepsiye kadayifin yarisini yerlestirin. Uzerine kiyilmig ceviz serpin ve kalan kadayifi ddseyin.

Orta isili firinda agik pembe renkte pisirin. Yarim bardak kaynar st Gzerine serpigtirin ve kapak ortull olarak 5
dk yumugsamasini saglayin. )

Orta koyulukta hazirladiginiz soguk surubu Uzerine bosaltin. Ustl 6rtlla olarak 2-3 saat bekletin.

Kadayifin, kare veya baklava bigimi kesip servis yapin. Dilerseniz Uizerine kaymak koyun.

ML® Cikolatali Tel Kadayif icin tiklayin
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