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TEL SEHRIYE VE PIRINCLI GARNITUR

https://www.sultanmarketing.kz

60 g Sultan tel sehriye
400 g Sultan buharla islenmis uzun piring
120 g bitki yag

Pirinci 1,5-2 saat tuzlu suya bastirin.

Makarnayi 160-170°C kizdirlmis yagda altin rengine dénisiinceye dek kavurun. Pirinci makarnaya ekleyip
devamli karistirarak 15 dakika kavurun. Tuz ve su ekleyip (garnire oldugu gibi) 15-20 dakika haslayin.
Kapagini kapatip hazir oluncaya kadar 30-40 dakika pigirin.

Not: GarnitUr olarak tavuk eti, etli yemeklerle verilir.
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