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TEL KADAYIFI

Turk Kadininin Tath Kitabi
Tarkiye Seker Fabrikalari Genel MUdurlGgi 1966

600 g Tel kadayifi

250 g Vita (12 ¢orba kasidr)
120 g Seker (1/2 bardak)
200 g ¢ekilmig Ceviz igi
900 g Seker (3.1/2 bardak)
900 g Su (3.1/2 bardak)

1 ¢orba kasigi Limon suyu

Bir kaba 120 g seker (1/2 bardak) ve 200 g ¢ekilmis ceviz i¢i koyarak birbirleriyle iyice karistiriniz ve ileride
kullanmak Uzere bir tarafa birakiniz.

Diger taraftan yuvarlak veya dortkdse bir tepsiye tel kadayifinin yarisini muntazam déseyiniz. Bunun Gzerine
evvelce hazirlayip bir tarafa koymus oldugunuz sekerli cevizleri gene muntazam yayiniz. En Ustiine kadayifin
geri kalan yarismi ddsedikten sonra da Uzerlerine 250 g erimis Vitayi (12 ¢orba kasigi )dékiniz ve orta isidaki
firna strerek 35 — 40 dakika kadar pismeye birakiniz.

Kadayif tepsisisinin inmesine 10 dakika kala iginde 900 g seker (3.1/2 bardak), 900 g su (3.1/2 bardak) ve 1
¢orba kasidi limon suyu bulunan bir tencereyi orta isidaki atese oturtarak karigtirmak suretiyle kaynatiniz ve bir
surup yapiniz.

Finndaki kadayif tepsisi inince, yagini siiziintiz ve yapmis oldugunuz sicak surubu tzerine dékiniiz. Sogumaya
birakiniz. Sogumasini miteakip keserek servis yapiniz.
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