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TEL KADAYIFI

750 gram tel kadayifi

350 gram sadeyag (1.1/2 bardak)
200 gram ceviz veya fistik (2 bardak)
Surubu:

1150 gram toz sekeri (4.3/4 bardak)
925 gram su (3.3/4 bardak)

1 ¢orba kasigi limon suyu

lyice didiklenmis 750 gram tel kadayifinin yarisini yuvarlak ve kenarli bir tepsiye désedikten sonra 2 bardak
¢ekilmig ceviz Uzerine serpilir, cevizin Ustline de kadayifin diger yarisini yaydiktan sonra kadayifin Gstiine
eritilmig tereyagini d6ékaldr. sonra da tepsiyi orta hararetteki firina sirerek kadayifin Usti kizarincaya kadar asagi
yukari 40 dakika pisirilir.

Kadayif kizarinca daha énce hazirlanan surup Uzerine ddkdlUr..

Soguduktan sonra servis yapllir.
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