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TEL KADAYIFI (KAYMAKLI)

1,280 kilogram kadayifin i¢cindeki hamur pargalarini ayiriniz. Tel olan kismini kenarl ve dibi yagli tepsiye
sikistirmadan yayarak mangalin ortasina bir kiremit, bir de sacayak koyarak tepsiyi Uzerine oturtunuz. Arasira
oynatarak kizartiniz. Bigcagin ucu ile kenarindan kaldirip kizardidi anlagilinca tepsinin igine bir kapak koyarak
bastiriniz, yagini tamamen suizerek kadayifi tekrar tepsiye kaydirarak kizarmamis tarafini da kizartiniz. 1,280
kilogram sekerle soguk olarak Uizerine gezdiriniz. Soguduktan sonra keskin bigak ile ortasindan kesip agilmig
olan kaymaklari, koyulastiriimis ve sogutulmus sekere bulayip Ustiine dizmek gerekir. Sonra dider pargasini
cevirmelidir. Eger diizenli olmasini istiyorsaniz her iki par¢anin birbirine egit olarak dértgen ya da dikdortgen
seklinde kenarlarini diizeltip, kaymagi da arasina déseyip tabaga aliniz.
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