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TEL KADAYIFI (CEVIZLI)

750 gr tel kadayifi
1,5 bardak sadeyagd
2 bardak i¢-ceviz
Surubuigin :

5 bardak toz seker
4 bardak su

1 corba kasigi limon

Orta bor bir tepsiye, kadayif hamuru iyice didiklendikten sonra yarisi ddsenir, Gzerine ¢ekilmis ceviz serpilir.
Kadayif hamurunun artan yarisi cevizlerin tzerine didikleyerek yayilir. Sadeyag eritilir, tepsiye dokulir ve firina
sUrdldr. Isi firnin altindan verilir. Béylece yarnim saat pigirilir. Kadayif firnda iken, bir tencere alinir ve buna
yandaki Olgllere gore su, seker ve limon suyu konularak 5 dakika kaynatilip surup haline getirilir. Diger taraftan
kadayif iyice kizarinca, firindan alinir, yagi stzulerek Gzerine hemen kaynar durumdaki surup kadayifa yedirile
yedirile dokullr ve tepsinin Uzerine bir kapak kapatilarak sogumaya birakilir. Soguyunca, tepsi alt Uist edilir ve
kesilip tabaklara alinarak servis yapilir.
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