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TEKIRDAG KOFTESI

inegdl koftesi kadar (inlii olan Tekirdag koftesinin ise, 1920'li yillarin baginda Selanik'ten gég edenler tarafindan
yOreye getirildigine inaniliyor. Dana etinin kaburga kismi kullanildigindan, Tekirdag Kéftesi'nin sirri kullanilan ete
bagdlaniyor. Tekirdag koéftesi servis edilirken yaninda mutlaka kirmizi biber salgasi bulunuyor.
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