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TEBIYELI KEREVIZ

3 yemek kasigi margarin
2 havug

1 kg kereviz

2 sogan

1 kasik salca

2 ¢orba kasiJi un

1 et bulyon

Terbiyesi igin:

1 limon

1 yumurta

Soyulmus kerevizler, yarim limon suyu, 2 yemek kasigi un katilmis suya kip seklinde dogranir.

Bu sekilde kerevizlerin kararmasi 6nlenir. Uygun bir tencerede 3 yemek kagigi sana yagi ile ince dogranmig
sogan ve havug hafifce kavrulur. Igine salga ve kerevizler ilave edilir. Tahta kagikla karistirildiktan sonra Gzerini
Ortecek kadar su konur. En son Et Bulyon ilave edilir. Kisik ateste 40 dakika kadar pigirilir. 1 yumurta sarisi,
yarim limon suyu ile k&sede ¢irpilir.

Yemekten alinan iki kasik su yumurtaya ilave edilir. Hepsi iyice karistirilip yemegin igine konur. Karigtirildiktan
sonra tencerenin kapag@i kapatilir. Yemek bir tagim daha kaynatilip atesten alinarak sicak servis yapilir.
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