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TAZE OTLU YOGURT SOSU

1/2 yumurta sarisi

1 yumurtanin aki

2 corba kasi§i aycicek yag

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

1/2 su bardagi yogurt (tercihen yarnim yagh)
2 taze sogan (ayiklanip, ince dogranmig)

2 dis sarimsak (¢ok ince kiyllmig)

1 1/2 gorba kasigi limon suyu (taze sikimig)
1 tath kasidi hardal

bir tutam tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 ¢corba kasigi maydanoz (ya da dereotu; kiyllmig)

Yumurta sarisi ve yumurta akini bir kAseye koyup, iyice ¢irpin. Girpmayi strdirerek, aycigek yagini ve
zeytinyagini incecik akitip kattiktan sonra, yogurt, taze soganlar, sarimsaklar, limon suyu, hardal, tuz, karabiber
ve maydanozlari (ya da dereotlarini) ekleyerek, karistirin. Késeyi buzdolabina kaldirip, sosu en az 20 dakika
soguttuktan sonra, servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:30590 » adi:Taze Otlu Yogurt Sosu * génderen:aybars ¢ indirme tarihi:20.09.2024 - 18:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taze-otlu-yogurt-sosu-vt22011
http://www.tcpdf.org

