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TAZE OTLU FIRINDA SOMON

Malzeme:

2 adet somon fileto
Yarim demet maydonoz
Yarim demet dereotu

4 dis sarimsak

10 gr Teremyag

100 gr badem ici

Maydanoz ve dereotunu temizleyip ¢cok ince dograyin. Sarimsaklari temizleyip havanda ezdikten sonra tereyagi
ile maydanozlu karigima ekleyin. Karigimin yarisina irice gekilmig badem iglerini ilave edin. Somonun bir
pargasinin altini zeytinyagi ile yagladiktan sonra yagh kagit serili firin tepsisine yerlesgtirin. Uzerine bademsiz otlu
karigimi yayin ve ikinci somon pargasini tizerine yerlegtirin. Uzerine bademli otlu karigimi yayin. Tuz ve karabiber
serpin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarli firinda 25-30 dakika kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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