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TAZE OT SOSUNDA LEVREK (BELGCIKA)

4 kisilik

800 gram levrek

1 adet avokado
Yarim kereviz

Yarim elma

1 yaprak yesil salata
150 gram brokoli

1 tutam dereotu

4 dal feslegen

1/4 demet maydanoz
4-5 yaprak roka

1 adet domates

300 gram mayonez
Yarim fincan limon suyu
Tereyagdi

Tuz

Karabiber

Feslegen, maydanoz, dereotu ve rokayi ayiklayip, yikayin. Kaynar suya atip, 1 dakika haglayin. Cikarip, suyunu
sizin. Blendira koyun. Pure haline getirin. Mayonezin yarisiyla birlikte karigtirin. Limon suyu, tuz ve karabiberle
tatlandirin. Ayiklanmig levrek dilimlerini tereyadinda kizartin. Bagka bir kabin i¢ine kip kiip kesilmis sebzeleri
koyun. Tuz ve karabiber ekin. Kalan mayonezle karistirin. Son olarak dnceden hazirladiginiz yesil sosu tabagda
doékan. Ortasina sebzeleri koyun. Kenarina levrekleri dizdikten sonra servis yapin.
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