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TAZE KAYISI RECELI

1 kg taze kayisi

6 bardak toz seker

6 bardak su

2 ¢orba kagi@! limon suyu

Bir tencereye ezik olmayan olgun ve her tarafina igne batiriimis kayisilar doldurulur. Uzerine 6 bardak kaynar su
doékaldr. Sonra tencerenin kapagi kapatilarak tencere bir tarafa birakilir. Su soguyunca kayisilar delikli kepge ile
alinir, bir tabaga konur. Tenceredeki suya mevcut sekerden yalniz 3 3/4 bardak bosaltilir ve tencere atese
oturtulur.

Karistirimak suretiyle seker suda eritilir ve buna tabaktaki kayisilar ilave edilir. Tencere iyice kaynayinca
atesten indirilir ve bir tarafa birakilarak 24 saat bekletilir. Bu siire dolunca tencereye artan 2 1/4 bardak toz
seker de konulur ve tencere atese oturtulur. 5 dakika kaynatilir, atesten indirilerek kapagi kapatilir ve yeniden 24
saat bekletilir.

Ertesi giin tencere kapaksiz olarak atese oturtulur ve kaynayinca yeniden 5 dakika daha pisirilir, tencere atesten
indirilerek bir tarafa birakilir. Surup soguyunca yeniden ates Uzerine oturtulur ve koyulasincaya kadar pisirilir.
Sonra buna limon suyu ilave edilir ve bir tagim kaynatilir. Tencere atesten indirilir, sogutulur ve kavanozlara
konularak kapaklari sikica kapatilir. Gerektiginde kullanilir.
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