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TAZE KAYISI RECELI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kg kayisi
6 su bardagi toz seker
1 yemek kasigi limon suyu

Olgun ama ezik olmayan kaysilar segilerek yikanir. Kaysilar (kopariimadan) ikiye ayrilir ve gekirdekleri ¢ikarilir.
Cikarilan gekirdekler kirilir ve kabuklari soyulmak tizere suya islanir.

Kayisilar bir tencereye alinir. Uzerlerine seker konarak suyunu birakmalari beklenir. 1 saat sonra suyunu
birakmamissa az su konarak ocaga alinir. Kaysilar yumusayana dek kaynatilir.

Kaysilar yumusayinca limon suyu konur. Bir tasim daha kaynatildiktan sonra ocaktan indirilir. Y(zeyi bir
tllbentle kapatildiktan sonra glinese konur.
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