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TAZE INCIRLI KEK

4 adet yumurta

1 paket Pakmaya Pudra Seker (100 gr)

1 su bardagi un

Yarim su bardag Pakmaya Bugday Nisastasi
1 paket Pakmaya Kakao

1 paket Pakmaya Supangle

Yarim su bardagi su

100 gr bitkisel margarin

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

2-3 adet incir

Yumurtalari Pakmaya Pudra Seker[?lle birlikte 5 dakika boyunca girpin.

Suyu ve eritilip Inmig margarini ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

Ayri bir kapta elenmis unu, Pakmaya Bugday Nisastasi[?lni, Pakmaya Supangle[?lyi, Pakmaya Kakao[?lyu,
Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu, Pakmaya Sekerli Vanilin[Zi harmanlayin.

Kati karigim ile yumurtal karigimi spatula ile alttan Uste havalandirarak birlestirin.

Kek hamurunu yaglanmis yuvarlak kelepgeli kalibin igine dékun.

Hamurun Uzerine de ince dilimlenmig taze incirleri dizin.

170 dereceye ayarli firinda, yarim saatten sonra kontrolli olarak 40-45 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:122026 » adi:Taze incirli Kek + génderen:yigit bulan « indirme tarihi:23.04.2024 - 15:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taze-incirli-kek-vt89549
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/taze-incirli-kek-122026.jpg
http://www.tcpdf.org

