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TAZE INCIR MARMELADI

Malzeme:

1 kg olgun taze incir

4,5 su bardagi toz seker

2/3 adet limon suyu

1 adet rendelenmis limon kabugu
3 adet karanfil

1/2 adet cubuk targin

Taze incirleri kabuklari ile beraber, renginin daha giizel olmasi i¢in elinizle dérde bélin. 200 gram tozseker ile
karistirdiktan sonra 1 saat kadar bekletin. Daha sonra kalan seker ve limon suyu ile birlikte tencereye aktarin.
Kisik ateste kaynayincaya kadar pisirin. Kaynamaya bagladiktan 15 dakika sonra tar¢in gubugu, rendelenmis
limon kabugu ve karanfilleri atin. 30 dakika daha pigirin. Pigirmis oldugunuz marmeladi ocaktan alin. llininca
ince telli bir stizge¢ yardimiyla siiziin ve sterilize edilmis cam kavanozlara aktarin. Uretim tarihini kavanozlarin
Uzerine not etmeyi unutmayin. Aklinizda Bulunsun: Taze incir marmeladi hazirlamak i¢in olgun incir segmelisiniz.
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