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TAZE FASULYELI BARBUNYA

500 gr barbunya

500 gr taze fasulye

2 kuru sogan

3 domates

1 cay bardagi zeytinyad
1 corba kasig seker
Tuz

Barbunyalari ayiklayin, kaynayan haslama suyuna olgun 3 domatesi atin(kabuklar kolay soyarsiniz) 30 sn kadar
tutun, bitin domatesleri sicak sudan ¢ikarin.. Ayni suya ayiklanmis barbunyalari atin, yumusayana ve kara suyu
¢ikana kadar haglayin. Diger yandan, yemeklik dogranmis kuru sogani yarim ¢ay bardagi zeytinyaginda hafif
pembelesinceye kadar kavurun, ayikladiginiz yesil fasulyeleri ekleyerek, sodanlarla birlikte tencerenizi ¢irparak
sarartin. Kiip dogranmis domatesler ve yari haglanmig barbunyalariniz ekleyin, sebzeler seviyesinde sicak su ile
birlikte seker tuzu ekleyin. Zeytinyagdli yemeginizi atesten almaya yakin, kalan yarim ¢ay bardagi zeytinyagini
ekleyin.
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