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TAZE FASULYE MUCVERI

Eyip Seving

800 gr taze fasulye
120 gr tereyagi

3 adet yumurta

2 yemek kasigi un

2 cay kagig! yenibahar
Tuz

Fasulyelerin kilgiklarini temizleyin. Uzunlamasina ince seritler bigiminde kesin. Yikayin ve suyunu iyice
sUzdirln. Teflon bir tavada fasulyeleri birka¢ dakika kavurun ve sonra tereyagini da ekleyip fasulyeler
yumusayincaya kadar kavurmaya devam edin. Tuzunu ve biberini serpip karigtirin. Yumurtalari ve unu bir kapta
¢irpip tavadaki fasulyelerin Uzerine dékin. Hizlica karistirip tavayi atesten alin ve miicveri tavanin kendi
sicaklginda pismeye birakin. Altlst edip yeniden atese oturtun ve diger yanini da biraz kizartin. Pisen micverin
Uzerine yenibahar serpip, sicak olarak servis yapin.

Not: 19.yy Osmanli mutfaginda yer alan bir yemektir. Miicver aslinda bir yemek adi degil, bir pisirme teknigidir
ve Osmanli déneminde pek ¢ok farkli sebze ile yapildig bilinmektedir. Fakat glinimlize sadece kabak micveri
ulagmistir
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