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TAZE DOMATES SALCASI

Kullanilacak malzeme :

4 corba kasigi (80 gram) sadeyagd

orta blyuklUkte 5 (750 gram) domates,
Orta buyUklikte 2 bas (150 gram) sogan,
4 bardak su veya et suyu,

1 ¢corba kasigi un,

1/2 ¢orba kasigi seker,

1 kahve kagsigi kirmizi biber,

yeteri kadar tuz.

Yapimi : ince ince kesilmis soganlar, yagd ve yeteri kadar tuz bir kuganeye konur ve orta kuvvetteki ateste
soganlar iyice pem. belesinceye kadar kavrulur. Soganlar pem-belesince un katilir ve Ui¢ dakika da unla birlikte
kavrulur. Sonra kusaneye kiguk pargalara bélinmas ve ¢ekirdekleri ¢ikarilmis domatesler katilir.

Domatesler eriyip de piremsi bir duruma gelinceye kadar ikide bir karistirilarak kusanedekiler pisirilir. Sonra
bunlara su veya et suyu, seker, kirmizi biber katilr.

Hepsi iyice karistirilir ve hafif koyu bir durum alincaya kadar kapaksiz olarak kaynatilir.

Salca koyu bir kivama gelince bir slizge¢ veya kalbura konur ve kasikla Ustlerine bastirnlarak stzilir. Béylece
boza kivamindaki salga yemeklere katilmak Uzere hazir duruma gelmistir.

© lezzetler.com tarif no:13731 » adi: TAZE DOMATES SALCASI « gdnderen:zafira « indirme tarihi:07.05.2024 - 20:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taze-domates-salcasi-vt10364
http://www.tcpdf.org

