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TAZE BEZELYE CORBASI

MALZEMELER

1 Su bardagi i¢ bezelye
3-4 Dal taze sogan

2 Corba kasigi margarin
2 Corba kasigi un

2 Adet kabak

8-10 Adet taze fasulye
10-12 Su bardagi et suyu
2 Corba kasigi piring

1 Adet yumurta sarisi

1 Su bardagi sit

YAPILISI

Soganlari ayiklayip yikadiktan sonra ince ince dograyin.

Kabaklarin Gzerlerini kaziyip, yikadiktan sonra kiguk kipler halinde kesin.

Fasulyeleri ayiklayip kliglk parcalara bolin.

Margarini tencerede eritip unu ekleyin ve 1-2 kere karistirdiktan sonra soganlari ilave edin.
Un pembelesinceye kadar kavurun.

Bezelye, dogranmis kabak ve fasulyeyi ekleyin.

2-3 dakika daha kavurup suyunu ilave edin.

Kisik ateste tim sebzeler yumusayana kadar kaynatin.

Slzgecten gegirin ve tekrar atese alip pirinci ekleyin.

Piring pisene kadar yaklasik 15 dakika kaynatin.

Bir kasede yumurtayi ¢irpip sttd ilave edin.

Sicak gorbadan azar azar ekleyerek karistirin.

Satld yumurta karisiminin sicakligi gorba ile ayni seviyeye gelince sirekli karistirarak ¢orbaya ilave edin.
Tuz ve karabiberi ilave edip bir tasim kaynatin.

Haslanmis bezelye taneleri ve kruton ekmekle susleyip sicak olarak servis yapin.

NOT : Kruton ekmek yapmak igin ; bayat ekmek iglerini kiip seklinde kesip yagda kizartin.

ML® Bezelye Corbasi icin tiklayin
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