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TAZE BAKLA SUFLESI

4-6 Kisilik

250 gram taze bakla

1 adet sogan

1 corba kasigi zeytinyagi
1 adet kesme seker

2 corba kasi§i kasar peyniri rendesi
2 su bardagi un

1 kahve fincani yogurt
125 gram margarin

Tuz

Sos igin:

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 ¢orba kasigi,un

Baklayi kiigiik dograyin. Sogani yemeklik dograyin. Zeytinyagi, tuz ve sekerle birlikte tencereye alin. Uzerini 1
parmak gegecek kadar su ilave edin. suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Baklay! sogutun. Rendelenmis kasar
peyniri, Kiyllmig dereotu ve unu derin bir kapta karigtirin. Yogurt, tuz ve oda sicakliginda margarini ekleyin.
Yogurarak hamur yapin. Ufak bir firin tepsisine yayin. Uzerine baklalari koyun. Sos igin sit, yumurta ve unu
¢irpin. Suflenin tzerinde gezdirin. 2 saat dinlendirin. Onceden isitilmis firinda Gzeri kizarincaya dek pigirin.
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