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TAVUKLU VISNELI SANDVIC

2 adet pismis tavuk gdgis

Y4 su bardadi mayonez

Y4 su bardag kaju fistik

Vs su bardagi kurutulmus vigne

1%2 yemek kagigi dogranmig tarhun
1 tath kasigi bal

Y2 tatl kagigi dijon hardal

2 tatl kagigi limon kabugdu rendesi
Y tatl kagigi limon suyu

2 su bardagi kérpe roka

2 adet biyik croissant

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber

1 tutam tuz

1 yemek kasigi tereyagi

Mayonez, kaju fistik, kurutulmus visne, dogranmig tarhun, bal, dijon hardal, limon kabugdu rendesi, limon suyu,
taze gekilmis karabiber ve tuzu pismis tavuk géguslerini ufak ufak dograyip karistirin. Croissantlari ortadan
kesip iglerini yag ile yaglayip kérpe roka yapraklarini dizin. 2-3 yemek kagigi tavuk salatasindan alip rokalarin
Uzerine yerlestirin. Uzerine kapagini kapatip servis yapin.
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